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PLUS DE 30 ANS D'EXPERIENCE ront de Troniklefourle pls

Sennomiqus ot s plus fiabls b = catigern. Tronik bndficks en effet d'un gyctims
y urique de gestion de la puissance qul permet d2 dimiruer & la fols la pussance

installie at la cansommatinn carvme aucun autre appareil

MAS DE 30 ANOS DE EXPERIENCIA respaidan 3 Tronk,

el hernamis econémice y flable de su categoria: Tronik utiliza un sistema
dnico de pestién o2 & potescia que permite reducr (3 potencia nataladay o
ronmimar come ningdn atrs koma.

PLUS DE 40% D'ECONOMIES D'ENERGIE

grace & une technologie innovante qui garantit l'scplotstion maximale de

La chalsur produite s dvitant tout gaspillage st teute disparticn st atsurs
m une excell uis30n &ve et 115 CONCS.

EREFSY | MAS DEL 40% DE AHORRO ENERGETICO geacius at
m‘ {ogials o iz lrackin i 'a!o'y;'adu:-dv

evitando derroches y dispersionzs, para obteaer una coccitn excelente con
enfhiornadory desenhonnados Continucy,

n CONSOMMATION REDUITE DE 1,8 kWh/h/m?e:
largs éventall de chobe allant de 47 m & 252
4

CONSUMOS REDUTDOS 1.8 kWh/h/m? ¢ uns ampiia
BWER WY ..., yosicion, desde 4,7 a 25 o
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FOURS TAGLIAVINI TRONIC E T ﬁ E L | ﬁv ﬁl

CENTRALE INTUITIVE ET SIMPLE A UTILISER pemettant

da réglar nen fa mais & 1a at 52

régartition entre |a yodte e k2 sole.

UNIDAD DE CONTROL INTUITIVA, DE USO
SENCILLO, cor s posbilidac e regular ia temperaturs, la pot enday la

dhstribucitn de (s misma entre ol trchay 2 rolern,

ENCOMBREMENT LIMITE ot possibitits d'sncastrar la four entrs

treks parcs, Lotes ks opdiations d'eniretien pouan &tre effectudes en fagade.

DIMENSIONES COMPACTAS y posibdiciad de colocar elhome
entre tres parades, todes los trabajos de mantenimieste s= pieden reallrar
dazds ol fronts,

FACILITE D'INSTALLATION grice & s structuse entidrameat
modulsire, il suffit d'un espace de 60 cm pour installer le four dens wn
laboratoire, L= four grice & son aspirateur en Inox & deux vitesses
d'aspiration fercée, n'a bessin que dun seul tuyau pour Svacuer lesvapeuss,
51 necessalre, |l peut & Equips de deux tuyais, un pour i hotte et 'aute
pourles charrbras ds cuison

FACIUDAD DE [NSTALACION gacss a b estucus
completaments camponitle, = wuffente un pao de 60 an paa fatalar ol
nomo en el ebrador. Gracizs 2l extractor de acero inw de dos velocidades
con axpirackén forzada, el home recesits un 1olo tube de svacuackin de los
vaporer. b ceso de necesidac, ests predispuests pava dos wbor: ino para L
campanay ot pava las cimaras

DOUEBLE ECLA' RAGE par lampe hzlogéne 24V avec condults

da refroidissement pour uns plus longis durés. Doubls clapé ds

Y décompression d la bouche afin d'assurer la répartition optimale de

la vapsur dons L chambrs de culsson.

DOBLE [LUMINACION con tuz holégans s 24V con conductos de
¥ P o urechin

en laboca para obt aner una excelente distribucién delvapor en la cémars.

POURQUOI

T RO

TOUJOURS LA

(! UNE CUISSON

@ o ARFAITE

Les résistances culrassées, un projet exclusi, situdes directement dans la chambre de cuisson,
&n haut et an bas, sont espacées de 5 am pour créer ure surface de chauffage accrue et garantiv
ainsl une culsson uniforme. La dhaleur se propage uniformément dans la chambre de cuisson
et vient lécher délicatement le produit sans ['agresser. De plus, le renfort spécial & la bouche,
diiment calculé, permet de comp la dispersi ile de la chaleur qui se crée dans cette
zone sans besoin de rés| €5 SUpPp aires sy de déséquilibres et d'une hausse de
la consommation.

COCCION PERFECTA

Las resistencias blindadas de disefio exclusivo, montadas directamente en la cdmars de coccidn,
ranto én s parte superior come inferior, estd aSc ! mayor wperficle
decal lentoy g do fén enife . El calor so distribuye de manera uniforme
&n ls cédmara de coccidn y entrs en contacto delicadamente con el producto sin agredirio. Por otra
parte, ol refi pecial ad d. lculado situado en la boca permite compensar la
dispersidn natural del calor que se crea en est s rona, sin necesidad de resistencias adicionales, que
crean desagquilibrios & inducen a un mayor consumo.

BONNE QUANTITE

DE VAPEUR

Selon les besoins, il est possible de cholsir entre les appareils & bude indépendantes et le
générateur de vapeur. Les appareils & bude, un par chambre, sont controlés par thermostat
afin de disp en per d'une production sxagérée de vapsur saturée. Situées 3
U'avant, sous les chambres de cuisson, a droite ou & gauche selon les besoins d'instaliation, elles
sont facllement accessibles en fagade pour procdder 3 l'entratien ordinaire. De plus, elles sont

ées sur des glissidres per de les extraire facilement pour l'entretien extraordinaire.
Le géné devapeur (t | produit i & de grandes o ités devapeur &
un codt minime.

SIEMPRE LA CANTIDAD EXACTA DEVAPOR

De acwerdo con las necesidades, sa pueden elegir ganeradores de vapor tradicionales indepandientes o
calderadevapor. Losg % de vapor, uno por cada ch estin {arcdors p

para obtener sempre una produccidn sobresbundante de vapor do. Montados an ls parte
frontal, debajo de las cimavas, a ls derecha o Equierda seguin lax necesidades de instalacidn, son
[ficilmente accesibles desde [a parte frontal pars los rabajos de ordinario. Asimi -
montaje sobve guias permite axtraeros ficllmente para o mantenimiento extraordinario. La caldera de

vapovr || o) prod grande: Idade s de vapor con i




PLATINES

INDEPENDANTES

CONFORT

D'UTILISATION

LES MOINDRES DETAILS ONT ETE ETUDIES POUR GARANTIR UNE COMMODITE
D UTILISATION MAXIMALE:

+ Portes denfournement en Inox ot verre trempé (en acier sur demande) avec
sy stéme d'ouverture & deux positions, faclles & démonter pour 'entretien et |e
rettoyage. Grice aux systérmes d'enfoumement automatigues, les portes s'ouvrent
et s2 ferment par gravité par b2 seul contact de 'owvre-porte situé sur le chassis

* Double clapet de décompression des vapeurs situé a la bouche 1] pour
I'évacuation de l'excis de pression dans la chambre de cuisson.

+ kclalrage optimal a l'intérieur de la chambre 9 grace au doubls éclairage
halogane facilement accessible

* De sérje derniére chambre & hauteur majorée: h 24 cm

» Colonne porte centrale ouvrable €) 2fin de Faciliter |'acchs aux centrales pour
leur entretien.

*Le nouveau banc est équipé d'un support extractible pour plaques O quit facilit=
les opérations de chargement et déchargement des plagues et des enfournsurs
Lorsqu’il ne sert pas, le support disparait complitement pour ne pas encombrer.
Entidrement fabriqué en inox, il est conqu pour résister sux chocs et aux pressions
Sur demande, on peut équiper lz support pour plateaux d'une tablette afin de le
transformar an banc fioe 0‘ de grande dimension.

=La grande poignée en facade permet une owerture facilitée de la trappe pour
accéder au tableau élactrique et aux appareils & bouds,

« Hotte de grande dimension {J pour traiter d'importantes quantités de vapeur,
dquipde d'un aspirateur en inac b deux vitesses, pour une aspiration hamogéne et
efficace wr 'ensemble de k= fagade ot &quipd d'un banc de recusil de la condensation
La sortie horizontale et orientable & 360* permet d'évacuer directement les vapaurs

CADA DETALLE HA SIDO ESTUDIA DO PA RA ASEG URAR LA MAXIMA FA OLIDAD DE USO:
* Puertas de enharn ado de acero inox idabley cristaltemplado (2 peticidn complet amente

de acero) o tema de apertura de dos posicionss, faciles de desmontar para el

mantenimiento y la limplera. Con bos lstemas automdticos de anhornado, las pusrtas se

abren y se cleran por gravedad & tocar &l activador de apertura diuado en &l bastidar

* Doble varo de expaniiin de vap ores tituado #n |z boca 0 para descargar 3 presicn
axcesiva &n la cdmara de coccidn.

* Huminacidn excelente én &l interior de ls cimars gracias 0 # la doble deminacidn
haldgana de accero ficil

+ Do sarie_ditima cémara sobradamente dmenuion adaen alture pars cocer productos
da volumen alto.

* Colwnna practicable para las unidades de control 0 que faclita & acceso para el
mantenirmiento

« Bl nwevo banco estd egulpado con apoya bandeja extraible o-;»-' sglliza las
operaciones de carga y descarga de laz bandelas y de ks tapkces de carga v cumnde
no s utillta se puede retraer completamente para no ocupar espacio. Reallz

completamente en aceroinox/dable, estd previsto parare sivtira los golpesy a las presiomes

par &l apoyva bandeja con un estante, rangformandolo en un
{" N sones

* La manillafrontal permite abrir fédclmente la puerts para acceder al cuadro eléctrico
¥ & los generadores de calorf caldera de vapor
*Campana de dmemiones grandes para asplrar un comsiderable volumen
de vapor, equipada con extractor de acero inoxidable de dos velocklades, para
una aspivacidn homogénea y eficar en todo &

rente y equipado con recolector de

densadot. La saiida horirontal y erdentable a 3807 permite una

avacuacion directade

lo vapores

GRACEAUX PLATINES INDEPENDANT ES CHAQUE CHAMBRE DE
CLASSON EST UN VERITA BLE FOUR DANS LE FOUR.

GRACIASA LAS UNIDADES DE CONTROL IN DE PENDIENTE 5, CADA
CAMARA ES UN VERDADERO H ORN O DENTRO DEL HORNO.

<

TEMPERATURE  TEMPERATURA 210°
PUISSANCE POTENCIA 70% :
REPARTITION DISTRIBUCION  60% voute / tacko (™) a
DELA PUISSANCE DELAPOTENCIA  40% sol/ selsra

-
TEMPS TIEM PO 60° -
TEMPERATURE  TEMPERATURE 230° (D
PUISSANCE POTENCIA 85% ?
REPARTITION DE DISTRIBUCION  65% vouts / tscho a
LA PUISSANCE  DELAPOTENCIA  35% sol/ selees
TEMPS TIEMPO 25
TEMPERATURE  TEMPERATURE  180°
PUISSANCE POTENCIA 60%
REPARTITION DISTRIBUCION  T5% vouts / tacho (R}
DELAPUISSANCE DELAPOTENCIA  25% soll solem (&)
TEMPS TIEMPO 35




FICHE TECHNIQUE | oo
TECNICOS DATOS =«

ET7TM
ET73/L
ET74/C
ETT4/M
ET74/L
ET93/5C
ET93/C
ET93/M

PLAN ET93/L

ET94/5C
PLANTA iToee
ET94/M

C"* Largeur four avec ETo4/L
élévateur + 100 mm

Ancho del hormo con ET95/SC
dispositivo de enhornado ET9S/C

+ 100 mm. ETO5/M

D** Longueur four avec = ETOS/L
élévat:: +190 mm ! £T123/5C
Largo del harno con
dispositivo de enhornado ET123/C
- ET123/M

E*** Espace d'enfounement ET123/L
avec éldvateur intégré ET124/5C
+ 370 mm.

C
Espacio de enharnado con il
dispositivo de enhornado ET124/M
Integrado + 370 mm, ET124/L

ET125/5C
ET125/C
ET125/M
TARAGL.IAVIMI ET125/L

MODELE I‘ HAUTEUR cm

MODELO

ALTURA cm

ET153/C
ET153/M
ET153/L

ET154/C
ET154/M

ET154/L
ET155C
ET155M
ET155L
ET183/C

ET183/M
ET183/L

ET184/C
ET184/M
ET184/L
ET185/C

ET185/M
ET185/L 2500
ET243/M 2100
ET243/L 2500
ET244/M 2100
ET244/L 2500

i

Hauteur chambres de cuisson standard : 20 om, passage utile h 17 cm, derniére chambre h 24 cm, passage utile h 21 am. |
Altura cdmaras estdndares: 20 cm, paso Util h 17 em, Gltima cdmara h 24 cm, paso atilh 21 em. E E

[

Se rapporte au four sans centrales vapeur ou géndrateur de vapeur, Pour les centrales vapeur sbsorption: 1,5/ 2 KW chacune; pour le =
générateur de vapeur standard: 4 kW,

Serefiere al homo singensradores devapor o aidera devapor, Para bos o devap idn 1,5/ 2 kW c/u; paraia caidera devapor estdndar kW,
Les illustrations et descriptions figurant dans cette brochure sont fournies a titre indicatif uniquement. ** Hauteur four avec enfournsur intégré 2300 + 100 mm.

Las Rustraciones y desaripciones de este folleto tienen caric ter puramente indicativo. Altura del horno con dispositivo de enhamado Integrado 2300 +100mm
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